
STOANADLER KLASER
Weingut Niklas

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Alto Adige Riserva

Tipologia del terreno Terreno argilloso

Vitigno 80% Lagrein, 20% Cabernet Sauvignon

Sistema di allevamento Impianto a pergola; viticoltura naturale integrata.

Vinificazione 15 giorni di fermentazione in vasche di acciaio aperte cui segue 
fermentazione malolattica in botti di legno.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore rosso granato.

Profumo Al naso emergono aromi complessi di mora e ciliegia.

Sapore Il gusto pieno e vellutato, tannino fine. Discrete note di legno e finale 
lungo.

ANNO DI FONDAZIONE | 1994

ENOLOGO | DIETER SÖLVA

VITIGNI | SCHIAVA, KERNER, PINOT BIANCO, 
SAUVIGNON, LAGREIN, CABERNET 
SAUVIGNON, CABERNET FRANC, MERLOT, 
CHARDONNAY

CALDARO / TRENTINO ALTO ADIGE

Abbinamenti Questo vino robusto è ideale con piatti di cacciagione, carni 
rosse ed è un perfetto vino da meditazione.

Zona produttiva Caldaro. Le uve provengono dai vigneti Lavason e Prutznai, 
a 250 metri s.l.m.

Età dei vigneti 30 anni

Temperatura di servizio 18/20° C

Invecchiamento Affina fino a 18 mesi in barrique nuove e usate.


